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Von Brigitta Stuber : Bayerisch kochen before purchasing it in order to gage whether or not it would be worth my
time, and all praised Bayerisch kochen:

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen0 von 1 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Alles
bestens!!'Von Debora GottschalkTolles Produkt wie beschrieben und schnell bei mir gewesn. Sehr empfehlenswert und
Preis Leistung Top!!Alles bestens, jederzeit wieder vielen Dank!!0 von 1 Kunden fanden die folgende Rezension
hilfreich. ++++Von jmoratillal highly recommend it +++ ++ +++ +++++ ++++ ++++ ++++ +++++++ ++ ++ +++++ +
++ + + +11 von 12 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Kochen wie bei MutternvVon M. Mueller...die
hier abgedruckten Rezepte funktionieren und schmecken so, wie man in Bayern von der Oma kochen gelernt htte -
prima. Echt empfehlenswertes Bchlein.

Der Verlag ber das BuchKennen Sie Bayern? Lieben Sie die Bayerische Lebensart? Wenn ja, dann mgen Sie auch die


http://f3db.com/pub/links.php?id=3833803029

Bayrische Kche und unseren Kchenratgeber mit ca. 50 Rezepten in denen Tradition und Moderne die fr Bayern
sprichwrtlich enge Verbindung eingehen. Typisch bayerische Brotzeitschmankerln wie Obatzter, Suppenklassiker wie
die Frnkische Zwiebelsuppe (ja! Auch Franken gehrt zu Bayern), vom schn benannten Bfflamott und den nicht minder
schn benannten Rahmschwammerln (Pilze) mit Semmelkndeln, von Bayrisch Creme und Auszognen - davon handelt
die traditionelle bayerische Kche mit modernen Rezepten von heute: abgespeckt, entfettet und auf Linie gebracht,
ohne dass der bodenstndig-deftige Charakter der Gerichte in Mitleidenschaft gezogen wird. Mit Kurzrezepten zum in
Bayern algegenwrtigen Thema "Kochen mit Bier" und einer geschickten Resteverwertung - das bayrische
"Resterlessen”, ganz zum Schluss vom Buch. Neben Infos zu regionalen Produkten und L ebensmitteln und damit alle
Nichtbayern sich gut in der bayerischen K che und Gastronomie zurechtfinden, gibt es eine bayerische Warenkunde
mit den typischen kulinarischen Besonderheiten und Ausdrcken.ber den Autor und weitere MitwirkendeBrigitta Stuber
schreibt als freie Autorin schon lange ber das Thema Essen und Trinken. Besonders gerne verwhnt die Mnchnerin ihre
Familie und Freunde mit Rezepten aus guten regionalen Saisonprodukten, wobei herzhafte Kuchen zu ihren
besonderen Spezialitten gehren. Langjhrige Erfahrung und zahlreiche Seminare des Verbandes fr Unabhngige
Gesundheitsberatung machen sie zu einer vielseitigen Autorin und kompetenten Kochkursleiterin.



