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Von Carl Schnemann Verlag : Bremer Kochbuch before purchasing it in order to gage whether or not it would be
worth my time, and al praised Bremer Kochbuch:

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen0 von 0 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Die
original Rezepte meiner OmalVVon SchmkerbrinDiese Neuausgabe ist das original Bremer Kochbuch von 1949. Daher
finden sich viele Rezepte von frher, die ich noch von meiner Omakenne. Toll, dassich sie jetzt nachkochen kann.
Auerdem findeich, als Bremerin ist es ein Stck Kulturgut. Daswill ich einfach im Regal haben.Zum Teil ist esauch
wirklich lustig, zum Beispiel die "Hinweise zur Neuzeitlichen Kche'. Aus heutiger Sicht amsant.0 von 1 Kunden
fanden die folgende Rezension hilfreich. oldschoolVon Ann Kristin EggersLeider sind nicht ausschlielich Bremische


http://f3db.com/pub/links.php?id=3796119638

Rezepte enthalten. Dennoch macht es Spa, die Rezepte auszuprobieren. Die Beschreibungen sind knapp - aso nichts fr
Anfnger!

Kurzbeschreibunglm Jahr 1949 war an internationale Kche ist in deutschen Haushalten noch nicht zu denken. Gekocht
wurde mit regionalen Zutaten und nach bewhrten Rezepten. VVom Pannfisch bis zum Knipp, vom Klaben bis zum
Braunkohl: Der Bremer Frauen-Erwerbs- und Ausbildungsverein trug in dieser Ausgabe des traditionellen Kochbuchs
ber 700 Bremer Rezepte zusammen und sparte auch nicht mit Tipps und Hinweisen zur Neuzeitlichen Kche Anlsslich
des 200-jhrigen Verlags-Jubilums erscheint nun dieser Reprint fr alle Nostalgiefans, Kochbuchsammler und Freunde
der guten norddeutschen K che.



