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Von Robert Maier : Rmisches Kochbuch: Rezepte fr die moderne Kche  before purchasing it in order to gage 
whether or not it would be worth my time, and all praised Rmisches Kochbuch: Rezepte fr die moderne Kche: 

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen0 von 0 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Nettes 
BuchVon KundeInteressanter Geschmack, leider ohne Originaltexte und bersetzungen, woher kommen die 
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Mengenangaben ? Fotos der Gerichte wre schner gewesen, um das Ergebnis zu sehen1 von 5 Kunden fanden die 
folgende Rezension hilfreich. Ungeeignet fr AnfngerVon SlaniaDieses Kochbuch ist fr Anfnger ungeeignet. Es lehnt 
sich stark an das Apicus Kochbuch, daher auch die ungewhnliche Anordnung der Rezepte. Spannend an diesem 
Kochbuch sind die zwar kurzen, aber interessanten Zusatzinfos. Die Rezepte sind aber teilweise falsch, was an einer 
fehlerhaften bersetzung lieg n kann. Nach diesem Buch zum kochen macht wenig Sinn, da es etliche,massiv bessere 
Kochbcher gibt.

KurzbeschreibungMeerbarben in Dillsauce, Holunderbeerenomelett, Spanferkel mit Koriandersauce: Lust auf eine 
kulinarische Zeitreise? Mit diesem Band wird sie mglich. Robert Maier liefert rmische Rezepte zum Nachkochen in 
der heutigen Kche: Vorspeisen und Hauptgerichte, Desserts und Eingemachtes, Gebck und Getrnke dazu ganze 
Menvorschlge. Damit alles gelingt, gibt es Angaben zu Zeitaufwand und Schwierigkeitsgrad und damit die Auswahl 
einfacher wird, sind alle Rezepte kategorisiert: vegan, vegetarisch, mit Fisch, mit Geflgel etc. Dazu gibts 
Wissenswertes ber die rmische Kche: Wie viel musste man im alten Rom fr gutes Essen hinlegen? Welche Zutaten 
kannten die Rmer, und welche noch nicht? Was ist von der rmischen Kche geblieben? 


