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Von Martin Kintrup : Saucen Dips before purchasing it in order to gage whether or not it would be worth my time,
and all praised Saucen Dips:

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionenl von 1 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Najavon
KundinEsist nicht schelcht, aber irgendwie auch nicht wirklich ein tolles Buch. Es sind fr ein extra Saucen-Buch eher

weniger Saucen drin und man kann es nicht als Nachschlagewerk nutzen. Oft stehen ganze Rezepte drin, die eben eine
Sauce dabei haben.

KurzbeschreibungOhne fehit einfach etwas. Sie ist das Tpfelchen auf dem i, das Oh zum begeisterten Ahh ber das
gelungene Hauptgericht und die Krnung eines jeden Essens. Nichts geht ber eine gute Sauce, erst mit ihr wird ein
Gericht rundum komplett. Saucen kochen gilt zu Recht als Meisterdisziplin und ist dennoch keine Hexerei. Mit einer
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Braunen Sauce, Mayonnaise, Bechamel oder Vinaigrette beginnt die unkomplizierte Saucenschule in Saucen und
Dips. Wer diese im Prinzip simplen Grundrezepte beherrscht, dem steht die wunderbare Welt der Saucen offen: Rund
100 unterschiedliche Saucen, Vinaigrettes und Dips, hei oder kalt, herzhaft oder auch mal s, von einfach und
unkompliziert bis edel und raffiniert, gilt es zu entdecken. Und damit die Saucen meisterhaft gelingen liefert der
Serviceteil jede Menge, Tipps und Infos zur Saucen-Kchenpraxis: Wie sich Saucen perfekt binden lassen bis hin zur
Pannenhilfe bei KImpchen oder Salzalarm. Deshalb gilt in Zukunft fr jedes Essen: Nie wieder ohneber den Autor und
weitere MitwirkendeMartin Kintrup kochte schon whrend seines Studiums mit Begeisterung. Deswegen hat er die
Lust am Kochen, Essen und Genieen mittlerweile zum Beruf gemacht. Er kochte einige Jahre im Prtt-Caf in Mnster.
Er hat so viele Ideen, dass er stndig neue abwechslungsreiche Gerichte entwickelt, privat wie auch fr Gste. Er zeigte
bereits bei zahlreichen GU-Titeln wie "Vegan vom Feinsten”, "V egetarisch fr Faule" oder "Pesto, Salsa Co. selbst
gemacht” ein Hndchen fr den gelungenen Mix aus klassi schen und neuen Rezepten.



