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Von Karin Kirchschlager : So schmeckt Obersterreich: Genussreisefhrer sterreich before purchasing it in order


http://f3db.com/pub/links.php?id=3708804430

to gage whether or not it would be worth my time, and all praised So schmeckt Obersterreich: Genussreisefhrer
sterreich:

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionenl von 1 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Ein
empfehlenauf meinen Reisen bin ich noch nie von einem Tip aus dem Bchleinenttuscht worden!!!!
ProduktbeschreibungSo schmeckt Obersterreich

KurzbeschreibungNach kulinarischen K stlichkeiten braucht man im Land entlang der Enns nicht lange zu suchen: Ob
Kndel, Bratl oder Steckerlfisch die traditionellen Rezepte versprechen vielseitige Gaumenfreuden. Karin
Kirchschlager fhrt die Leser entlang verschiedener Genussrouten durch das Inn-, Mhl-, Traun- und Hausruckviertel
und prsentiert dort die kstlichsten Stationen des Landes. Mit Karten und zahlreichen Adressen.ber den Autor und
weitere MitwirkendeMag. Dr. Karin Kirchschlager ist Redakteurin bei Radio Obersterreich (ORF). Sieist
Frhredakteurin fr Guten Morgen Obersterreich sowie Radio Obersterreich am Vormittag und widmet sich hauptschlich
kulinarischen Themen. Der Herausgeber: Das Kuratorium Kulinarisches Erbe sterreichs richtet sein Engagement
gegen die Globalisierung des Geschmacks und V ereinheitlichung von Produktionsweisen. Die regionaltypische
Verwendung heimischer landwirtschaftlicher Rohprodukte mit den traditionellen Rezepturen und dem dazugehrenden
Ambiente sind die Wurzeln des kulinarischen Erbes sterreichs, das als wichtiger Bestandteil der sterreichischen
Identitt schtzens- und erhaltenswert ist.



